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Pardubicky festival vina
Statut 25. ro¢niku soutéze vin

1. Cil a vyznam piehlidky

25. ro¢nik mezindrodni soutéZe vin navazuje
na predchazejici konkurzy, které si v
uplynulych letech ziskaly mnoho obdivovateli.
Jejich cilem bylo pozvednout kulturu spotieby
vina na evropskou uroven v nevinaiské oblasti.

Dale pak ma poslouzit kK navazani a k pro-
hloubeni vyrobnich, obchodnich a
spoleCenskych vztahi mezi vyrobci vina,
obchodniky a spotiebiteli.

2. Misto a datum a hodnoceni

Hodnoceni soutéznich vin prob€hne v Hotelu
Euro Pardubice dne 3. srpna 2023

Slavnostni  vyhlaSeni vysledki prob&hne
v patek 25. srpna 2023 na Pardubickém
zamku.

3. Organizator prehlidky
Czech Marketing s.r.o.

Sladkovského 433

530 02 Pardubice

Ceska republika

Kontaktni osoba: Ing. Jifi Lejhanec
Tel.: 777 270 165

E-mail: jiri@lejhanec.com

Web: https://pardubickyfestivalvina.cz/

4. Podminky ucasti

Tato soutéz je oteviena veSkerym vyrobcim
a obchodniklim s vinem, ktefi napliuji smysl
tohoto statutu. Soutéz neni urCena pro stolni
vina. Vina zahrani¢ni provenience musi byt
oznacena Cislem Sarze a podléhat legislative
zem¢e puvodu.

5. Doruceni piihlasek a vzorki

Ptihlaska se vypliuje elektronicky pomoci on-
line ptihlaSovaciho systému na webové strance
www.elwis.cz. Piihlaska obsahuje identifikaci
piihlaSovatele (pfipadné vyrobce vina, pokud
je odlisny od piihlaSovatele) a u jednotlivych
ptihlasovanych vin identifikace minimalné
s témito udaji: obchodni nazev vina; odrida,
resp. sloZeni cuvée; jakostni zafazeni podle
vinafského zakona; rocnik sklizné; vinaiska
oblast;  kategorie; Cislo  SarZe; obsah
zbytkového cukru (g/l1); obsah kyselin (g/1);
objem alkoholu% obj.); bezcukerny extrakt
(o/); velikost Sarze (1); objem lahve; eviden¢ni
Cislo jakosti (v pifipadé vin jakostnich a
jakostnich vin s pfivlastkem).

Vzorek vina musi byt dolozen 6 ks lahvi
0 objemu 0,5 nebo 0,75 litrt. Vzorky se stavaji
majetkem organizatora.

Organizator pii prevzeti vzorkii zkontroluje
spravnost udaji na pifihlaSce dle podminek
uvedenych ve statutu a pridéli kazdému vzorku
evidencni ¢islo.

Kazdy prihlasovatel musi vratit vyplnénou
prihlasku bezpodminecéné ve vSech bodech
do uzavérky - 28. cdervence 2023. V
opacném pripadé bude prihlaska vyiazena
ze soutéZe.

PtihlaSovatel doruci vzorky na svoje naklady
nejpozdéji do vyse uvedeného data na adresu:

Czech Marketing s.r.o.
Sladkovského 433, Pardubice 530 02
Czech Republic

Mobil.: 777 270 165
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nebo na nekteré z nize uvedenych sbérnych
mist:
- Vinaftstvi Vladimir Tetur,
Zizkovska ul., Velké Bilovice,
tel.: 603 253 529, p. Tetur
- ZNOVIN Znojmo prodejna vin v
Louckém klastete, tel.: 606 702 165,
p. Matula
- VICOM Jankovcova 6, Praha, Ing.
Jiti Novotny tel: 603242185
- CZU Mélnik, stfedisko Chloumek,
p. Weitosch, tel: 731 117 242

pro slovenské vinare:
- PURGINA spol. s r.0., Pri Sajbach 1,
831 06 Bratislava, Kilarsky Radovan
tel: +421903447798

6. Prihlasovaci poplatek

Ptihlasovaci poplatek je 40 eur nebo 1 000
K¢. Jednorazovy poplatek je nezavisly na
poétu vzorkii!

Vinaisky fond kazdoro¢né vypisuje dotacni
podminky na pfispévek 50 % ceny poplatki.
Aktualni vyvoj podminek nutno sledovat zde:
http://vinarskyfond.cz/podpory/podminky/

Prihlasovatel mutze pfinést poplatek v
hotovosti spolu se vzorky, nebo ho poslat
bankovnim pfevodem na cet organizatora:
Czech marketing s.r.o.

KB, a.s.,530 78 Pardubice, Nam. Republiky
222

Cislo uétu: 19-2472520257

Kod banky: 0100

SWIFT: KOMBCZPPXXX

IBAN CODE: CZ8401000000192472520257
Jako variabilni symbol uvedte IC nebo rodné
¢islo.

Na sbérnych mistech nebude vybiriana
hotovost!

V ptipadé¢ dodani vzorkd na sbérnd mista
musite spolecné¢ s prihlaskou dolozit doklad
o pfevodu prihlaSovaciho poplatku na ucet
organizatora.
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7. Slozeni hodnoticich komisi

Soutézni vina budou hodnocena nejméné
péti¢lennymi hodnotitelskymi komisemi, které
budou slozeny ze zkusenych a odborné
uznavanych degustatort.

Garantem soutéze je Asociace Degustatoru
CR, zastoupena Jitim Dunovskym,
mistopfedsedou vykonného vyboru, ktery
nebude hodnotit, ale bude jen dohlizet na
spravnost a profesionalitu soutéze. V kazdé
komisi bude organizatorem uréen jeden
predseda, ktery fidi a organizuje praci komise.
Predseda bude téZ hodnotit a jeho hodnoceni se
zapocitava do celkového hodnoceni.

8. Hodnoceni

Vina se budou hodnotit stobodovym
systtmem  mezinarodni  unie  enologu.
Kone¢nou znamkou pro hodnocené vino, po
vylouceni dvou krajnich hodnot, bude
aritmeticky prameér. V pfipadé, ze
nejvyssiho bodového ohodnoceni dosdhne vice
nez jeden soutézni vzorek vina, bude dalS$im
hodnoticim kritériem celkovy soucet bodi od
vSech degustatorti v komisi.

Vsechny vzorky budou hodnoceny anonymné.
Jednotlivé vzorky jsou sestaveny podle odrid,
ro¢niku a obsahu zbytkového cukru. Vina se
predkladaji anonymné€ v zakryté lahvi, pouze
s uvedenim evidenéniho ¢isla  vzorku.
Hodnotitelim se uvadi pouze: Cislo vzorku,
kategorie a ro¢nik.

9. Diplomy a ceny

Na této mezindrodni soutézi vin budou
udélovany velké zlaté (od 90 bodu), zlaté (od
87 bodii) a stiibrné (od 85 bodi) medaile. Ty
budou udéleny kazdému vinu, které dosahne
pozadovaného poctii bodli, maximalné vsak v
poctu 33 % ze vSech piihlaSenych vin,
s vyjimkou medaili velkych zlatych a zlatych,
ktera budou ocenéna vechna.

Tituly Championa kategorii budou ud¢lovany
ve vSech kategoriich. Vino, které ziska ocenéni
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Champion kategorie, ziskava zaroven zlatou
medaili (ziska-li na ni potfebné bodové
ohodnoceni). Titul Champion vystavy ziska
vino s nejvys§im  bodovym  ohodnocenim
ze vsech prihlasenych vin.

Nejmensi pocet hodnocenych vin v kategoriich
k ud¢leni ocenéni je 8 vzorkd.

Organiza¢ni vybor piehlidky si vyhrazuje
pravo udelit zvlastni ocenéni v podobé
Primatorské kolekce vin, za nejlépe ocenénou
kolekci hodnocenych vin z produkce jednoho
vinate

z Ceské republiky. Minimdlni podet
ptihlasenych vin pro toto ocenéni z jednoho
vinafstvi je 6 vzorkid. Vitézem této kolekce
bude stanoven souétem nejlepSich 6
prihlasenych vzorkd.

10. Kategorie soutéZnich vin

I. 0 Bila vina sucha

t.j. vina se zbytkovym cukrem do 4 g, nebo do
9 g, jestlize celkova kyselost je nejvyse 0 2 g
niz§i nez obsah zbytkového cukru

I. 1 Bila a ervena vina sucha oranZova a
naturalni vina

tj. vina se zbytkovym cukrem do 4 g,
vyrobené kvaSenim mostu s prodlouzenym
kontaktem s matolinami, zahrnujici slupky,
duzinu, zrnicka a eventudlné i tfapiny a vina
vznikld  pfirodnim/naturdlnim  vyrobnim
postupem. (mohou byt charakterizovana
oranzovou a jantarovou barvou a tény taninu
v chuti)

1.2 - Bila vina polosucha

tj. vina se zbytkovym cukrem vys$Sim nez
v kategorii pro sucha vina, ale nepfesahujicim
12 g zbytkového cukru, ptipadné 18 g, jestlize
celkova kyselost je nejvyse o 10 g nizsi nez
obsah zbytkového cukru

1.3 - Bila vina polosladka

tj. vina s vys$§im zbytkovym cukrem, nez
stanovuje kategorie pro polosuchd vina,
nejvyse vSak 45 g
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1.4 - Bila, riiZova a ¢ervena vina

sladka a fortifikovana nebo aromatizovana nad
45 g zbytkového cukru (zejména vina ledova,
slamova a vybéry z bobuli atd.)

I1. RiiZova vina a Kklarety

(zemska vina, vina jakostni a vina
s piivlastkem) do 45 g/l zb. cukru (bez rozdilu
zem¢ pivodu)

I11. Cervena vina
do 45 g zbytkového cukru

IV. Sumiva vina a perliva vina

tj. jakostni Sumivé vino, sekt, frizzante apod.,
bez rozliseni obsahu zbytkového cukru a
technologie vyroby.

V. Zahrani¢ni bila vina (vyjma SVK)
tj. ticha vina bez rozliSeni obsahu cukru, ktera
maji ptivod kdekoli jinde nez v CR a SR..

VI. Zahrani¢ni ¢ervena vina (vyjma SVK)
tj. ticha vina bez rozliSeni obsahu cukru, ktera
maji ptivod kdekoli jinde nez v CR a SR..

11. Zvlastni ustanoveni

Organizator si vyhrazuje pravo na tisk
a distribuci samolepek s logem vystavy pro
vina ocenéna zlatou, stiibrnou, Champion
vystavy a Champion kategorie.

Organizator proda na pozadani ptihlasovatele
samolepky Vv pocétu dle mnozstvi vina
uveden¢ho na ptihlasce, za cenu v nominalni
hodnoté K¢ 3 K&/ 1 ks v¢. DPH; 2,50/1 ks
vé. DPH pfi objedndvce nad 5.000 ks.
Samolepky predmétné hodnoty Ize na
ocenéném viné pouzivat neomezené pouze do
vyprodani zasob ohodnocené Sarze vina.

Vystupy z hodnoceni v papirové formé bude
potadatel archivovat po dobu 5 let.

Za organizacni vybor
Pardubického festivalu vina
Ing. Jifi Lejhanec
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